
TEL 　　 03-5335-5033

1-7-1   Kamiogi, Suginami-ku

Open　   11:00am～10:00pm

Irregular  Holidays

*All the prices are exclusive of Tax

旭鮨総本店

Menu おしながき

Shochu 本格焼酎
ロックがおすすめです。  We recommend it on the rock.
1. 桜島　グラス Sakurajima Glass ………………………………… ¥500

さくらじま - 芋焼酎 鹿児島県鹿児島市 黄金千貫芋のふくよかで豪快な味。 
Potato Shochu, Kagoshima, Koganesenzain Potatoes are used.　
Rich and Dynamic taste.
2. 一尋　グラス Hitohito Glass …………………………………… ¥500

ひとひと - 麦焼酎 鹿児島県鹿児島市 濃醇で深みのある黒麹造り
Hitohito Barley Shochu, Kagoshima. Deep taste. Black Rice Malts
3. 磨千貫　グラス Migakisengan Glass …………………………… ¥600

みがきせんがん - 芋焼酎 鹿児島県鹿児島市 芳醇でマイルドな味わい。 Potato 
Shochu, Kagoshima.  Mellow and Mild.
4. 酸麦香　グラス Suibakuka Glass ……………………………… ¥600

すいばくか - 麦焼酎 鹿児島県鹿児島市 吟醸酒を思わせる華やかな香り。 
Barley Shochu, Kagoshima. Gorgeous taste like Sake.
5. 蔵の隠き魅やげ　グラス Kurano Okimiyage Glass …………… ¥600

くらのおきみやげ - 米焼酎 鹿児島鹿児島市 樽仕込み特有の口当たり。 Rice 
Shochu, Kagoshima, Flavor of being in the Barrel.
6. 久米仙　グラス Kumesen Glass………………………………… ¥600

くめせん - 泡盛 沖縄県島尻郡 久米島の自然に育まれた純米無添加泡盛。 
Awamori, Okinawa. Pure Rice Organic Awamori.
7. からり芋　グラス Karariimo Glass ……………………………… ¥600

からりいも - 芋焼酎鹿児島県日置市 からりとしたきれの良い後口。 
Potato Shochu, Kagoshima. The afte-taste is light.
8. 和ら麦　グラス Waramugi Glass ……………………………… ¥600

わらむぎ - 麦焼酎 福岡県久留米市 フルーティーな香ある焼酎。 
Barley, Fukuoka. Fruity Shochu.

Asahizushi
main shop

<Ingredients/Taste>

<Notice>
Some of restaurants accept CASH ONLY
The price including or excluding TAX is depending on the restaurant
Some of restaurants require COVER CHARGE
Some of restaurants require to order at least ONE DRINK

EXPERIENCE
SUGINAMI TOKYO

協力：

Egg
Chicken Pork
Beef Fish

Seafood Vegetables
Dairy Products

Flour
Spicy

For a Gathering
お集まりごとに
9. 桜島　5 合瓶 Sakurajima, 5 Cups …………………………… ¥3200

10. 一尋　4 合瓶 Hitohito, 4 Cups ……………………………… ¥3200

11. 磨千貫　4 合瓶 Migakisengan, 4 Cups …………………… ¥4500

12. 酸麦香　4 合瓶 Suibakuka, 4 Cups ………………………… ¥4500

13. 蔵の隠き魅やげ　4 合瓶 Kurano Okimiyage 4 Cups ……… ¥4500

Mineral Water(Soft Water)

ミネラルウォーター （軟水） 
14. 仕込み水 巻機 - まきはた - 　4 合瓶 Makihata 4Cups ……… ¥600

新潟県南魚沼郡「高千代酒造」が酒造りに使用する水。和食との相性抜群。 
Niigata.Perfect Match with Japanese dishes.

Wine ワイン

White 白
15. ネダバーグ ・ リリック　グラス Nederburg Lyric …………… ￥600

16. ボトル Bottle………………………………………………… ￥2700

South Africa 南アフリカ
 ハーブや熱した柑橘系のフルーツの香り高いすっきりとした辛口。
 Dry taste with Herb and Ripe Citrus Fruits.
17. 甲州ヴェルディーニョ　グラス Koushu Verdinho Glass ……… ¥700

18. ボトル Bottle………………………………………………… ¥3800

Yamanashi,  Koshu
山梨、 石和産 甲州種
心地よい柑橘系の香りと酸味が特徴 辛口の甲州ワイン 
A fragrance of Citrus amd Sourness, Koshu Dry.
19. ラブレロア シャルドネ　ボトル 

Laboure-Roi Chardonnay  Bottle ……………………………… ¥3300

France, Bourgogne
フランス ブルゴーニュ地方
キレ味、口当たり良く魚介類にマッチ 
A smooth taste and goes well with Seafood.
20. ラブレロア シャブリ ボトル Laboure Roi Chablis …………… ¥7000

フランス ブルゴーニュ地方 辛口の代表。繊細な果実味と酸味。
 France, Bourgogne. Dry. Dedicated Fruitiness and Sourness.

Red 赤
21. ネダバーグ ・ デュエット　グラス Nederburg Lyric Glass……… ¥600

22. ボトル Bottle………………………………………………… ¥2700

South Africa 南アフリカ 
果実のような香りと深みが特徴  オーク樽香、タンニンの長い余韻  
Deep fruits fragrance. The fragrance of Oak barrel.
23. シャトーレゾリュー 赤ラベル　ボトル

Chateau Les Ollieux, Red, Bottle ……………………………… ¥4500

France, Languedoc
フランス ランドック 
甘い香りが特徴的な人気のワイン Popular wine with a sweetness.
24. マホニーピノノワール　ボトル Mahoney pinot noir Bottle  … ¥7000

アメリカ　カリフォルニア産  フルーティーなミディアムタイプ 
America, California Fruity and Medium

 Beer
ビール
25. 生ビール 中グラス 420ml Draft Beer Medium ……………… ¥650

26. 生ビール 小グラス 300ml Draft Beer Small ………………… ¥550

27. 瓶ビール サッポロ黒ラベル中瓶 500ml

Bottle Beer Sapporo Kuro Label Medium ………………………… ¥650

28. エビス 小瓶 334ml Yebisu Beer Small………………………… ¥650

29. エビス プレミアム黒ビール 334ml 

Yebisu Premium Dark Beer Small ………………………………… ¥650

Non-alcoholic Beer ノンアルコールビール

30. サッポロプレミアムフリー 334ml Sapporo Premium Free …… ¥550

Food  お食事

Sushi 鮨
31. 竹鮨 ( にぎり 9 個 ・ 干ぴょう巻 2 切 ・ お椀）

Take Sushi (9 pieces of Sushi, Sushi Roll and Soup) ……… ¥1200

32. 松鮨 ( にぎり 10 個 ・ 干ぴょう 2 切 ・ かっぱ巻 3 切 ・ お椀）

Matsu Sushi (10 pieces of Sushi, Sushi Roll and Soup) …… ¥1600

33. 上鮨 ( にぎり 9 個 ・ 干ぴょう巻 2 切 ・ 鉄火巻 3 切 ・ 玉子 ・ お椀）

Jyo Sushi (9 pieces of Sushi, Sushi Roll and Soup) ………… ¥2200

34. おまかせ 10 個（本日のすし 10 個 ・ お椀）

Todays 10 pieces of Sushi and Soup ………………………… ¥2400

35. 特鮨（にぎり 12 個 ・ 鉄きゅう中巻 3 切 ・ 玉子 ・ お椀）

Toku Sushi (12 pieces of Sushi, Sushi Roll and Soup) ……… ¥3000

Sushi  meal  すしと料理
36. ちらし御膳（季節のお造り ・ 天ぷら ・ ちらし鮨 ・ 茶碗蒸し ・ お椀）

Chirashi Sushi meal 

(Sashimi, Tempura, Chirashi Sushi, Chawan-Mushi, and Soup) ¥2300

37. にぎり御膳（季節のお造り ・ 天ぷら ・ にぎり鮨 ・ 茶碗蒸し ・ お椀）

Nigiri Sushi meal 

(Sashimi, Tempura, Nigiri Sushi, Chawan-Mushi, and Soup)  ¥2500

38. すしとステーキ膳（先付・旬の白身・十勝牛ステーキ・にぎり 6 個・お椀）

Sushi and Steak meal 

(Appetizer, Sashimi, Beef Steak, 6 pieces of Sushi and Soup)   ¥6000

39. すしとかに膳（先付 ・ 旬の白身 ・ かに料理 ・ にぎり 8 個 ・ お椀）

Sushi and Clab meal 

(Appetizer, Sashimi, Dish of Clab, 8 pieces of Sushi and Soup) ¥5000

御膳をご注文のお客様に限り、 プラス 340 円で 「海鮮サラダ」、
又は 「アイスクリーム」 をお付けします。

If you order a meal, “Seafood Salad” or “Iced Cream” 
available for Plus 340yen.

Nigiri  Sushi 旬のにぎり鮨
※季節により変動があります。 *changes depending on the season 

最高級のまぐろや車海老、季節の食材を盛り合わせます。 
Premium Tuna and Prawn, Seasonal Ingredients.
40. 先付 ・ にぎり八個 ・ お椀 Appetizer, 8 Sushi, Soup ……… ¥4000

41. 先付 ・ にぎり十個 ・ お椀 Appetizer, 10 Sushi, Soup ……  ¥5000

42. 先付 ・ にぎり十二個 ・ お椀 Appetizer, 12 Suushi, Soup　　 ¥6000

Amakusa Akita 天草 ・ 秋田産
43. 鱧とじゅんさいの酢の物 

Pike Conger Eel and Water shield Pickles ……………………… ¥1000

Today's Recommendation
本日のおすすめ
※季節により変動があります。

*changes depending on the season
44. 【定番】おまかせ刺身 5 点盛り 

(Classic) Recommendedfive kinds of Sashimi Assortment …… ¥4000

45. おまかせ刺身 3 点盛り 

Recommended three kinds of Sashimi  Assortment ………… ¥2500

46. 白身魚刺身 3 点盛り 

Recommended three kinds of White fish Sashimi  Assortment ¥2500

47. 貝類刺身 3 点盛り 

Recommended three kinds of White Sellfish Sashimi  Assortment ¥3500

48. ひかり物刺身 3 点盛り 

Recommended three kinds of Silver-skinned fish Sashimi  Assortment¥2000

49. 珍味 3 種盛り（このわた ・ ほや塩辛 ・ いか塩辛） 

Assorted Three kinds of delicacies 

(Salted Sea Cucumber Guts/Salt-pickled Sea Squirt/Salted Squid Guts) ¥1200

50. 【ちょっと揚げ物！】天ぷら盛り合わせ Assorted Tempura  ¥1500

51. 【香りよく焼き上げます】焼きタラバ蟹 Grilled King Crab  …… ¥1600

52. 【ヘルシー】カニ入り海鮮サラダ Seafood Salad with Crab    ¥1500

53. 【本わさびでどうぞ！】こだわりの干瓢（かんぴょう） ・ 煮椎茸 

Dried Gourd Shavings Sushi Roll, Braised Shiitake Mushroom …… ¥800

54. 【香りがあり！】真あじ刺身（天草）

Horse Mackerel Sashimi (Amakusa) ……………………………… ¥800

55. 【塩でも美味しい！】真だこ刺身（佐島） 

Octopus Sashimi （Sajima) ………………………………………… ¥800

56. 【ネギ生姜の相性バツグン】いわし刺身（千葉） 

Sardine Sashimi (Chiba) ………………………………………… ¥800

57. 【たたきでも！！】かつお刺身（気仙沼） 

Bonito Sashimi (Kesennuma) …………………………………… ¥800

58. 【塩でもおいしい！】しろいか刺身（長崎） 

White Squid Sashimi (Nagasaki) ……………………………… ¥1000

59. 【ジューシー】岩牡蠣（志摩） Iwagaki Oyster (Shima) …… ¥1500

60. 【海苔で巻いても美味しい！】雲丹つまみ Sea Urchin …… ¥1800

61. 【ステーキでも！】あわび刺身（三陸産） Abalone (Sanriku)     ¥3000

62. 【珍味！お酒がすすみます】このわた 

Salted Sea Cucumber Guts……………………………………… ¥1000

63. 【磯の香りお楽しみください】ほや 塩辛  

Salt-pickled Sea Squirt …………………………………………… ¥800

64. 【だし巻】玉子焼き つまみ Egg Roll Omelette ………………… ¥600

65. 【能登産】もずく酢 Mozuku Seaweed with Vinegar …………… ¥600

66. 【九十九里産】焼はまぐり（1 ケ） Baked Clam ………………… ¥600

67. 【和歌山産】鮎塩焼き Grilled Sweetfish with Salt ………… ¥1000

68. 【しゃきしゃきです！】子持ち昆布つまみ 

Herring Roe Attached to Kombu Kelp ………………………… ¥1000

69. 【旬の香り物】酢の物盛り合わせ Assorted Pickles ………… ¥1200

70. 【刺身でも】さざえ壷焼き grilled turban in shell …………… ¥1200

71. あさり酒蒸し（三重県） Steamed Asari Clam ………………… ¥800

72. 【ホッとする一品】あら大根 Simmered Fish bones and Radish ¥600

73. 【つまみにちょっと美味しい！】芝エビかき揚げ 

Prawn Mixed Tempura …………………………………………… ¥600

74. 【具沢山です】茶碗蒸し Steamed Egg Custard ……………… ¥800

75. 【静岡産】枝豆 Edamame Soy Beans ………………………… ¥600

76. 【秋田産】ジュンサイとかに酢の物 

Water shield and Crab Pickles …………………………………… ¥800

77. 【うに ・ いくら ・ 納豆など！】ばくだん！ 

Bomb (Sea Urchin, Salmon Roe, Natto) ………………………… ¥1200

78. 【千葉県産】のヒガン河豚！】河豚から揚げ 

Deep-fried Higan Globefish ……………………………………… ¥1200

79. 【柚子こしょうを添えて！！】あなごの白焼き 

Unseasoned grilled Conger Eel ………………………………… ¥1200



Menu おしながき

Shochu 本格焼酎
ロックがおすすめです。  We recommend it on the rock.
1. 桜島　グラス Sakurajima Glass ………………………………… ¥500

さくらじま - 芋焼酎 鹿児島県鹿児島市 黄金千貫芋のふくよかで豪快な味。 
Potato Shochu, Kagoshima, Koganesenzain Potatoes are used.　
Rich and Dynamic taste.
2. 一尋　グラス Hitohito Glass …………………………………… ¥500

ひとひと - 麦焼酎 鹿児島県鹿児島市 濃醇で深みのある黒麹造り
Hitohito Barley Shochu, Kagoshima. Deep taste. Black Rice Malts
3. 磨千貫　グラス Migakisengan Glass …………………………… ¥600

みがきせんがん - 芋焼酎 鹿児島県鹿児島市 芳醇でマイルドな味わい。 Potato 
Shochu, Kagoshima.  Mellow and Mild.
4. 酸麦香　グラス Suibakuka Glass ……………………………… ¥600

すいばくか - 麦焼酎 鹿児島県鹿児島市 吟醸酒を思わせる華やかな香り。 
Barley Shochu, Kagoshima. Gorgeous taste like Sake.
5. 蔵の隠き魅やげ　グラス Kurano Okimiyage Glass …………… ¥600

くらのおきみやげ - 米焼酎 鹿児島鹿児島市 樽仕込み特有の口当たり。 Rice 
Shochu, Kagoshima, Flavor of being in the Barrel.
6. 久米仙　グラス Kumesen Glass………………………………… ¥600

くめせん - 泡盛 沖縄県島尻郡 久米島の自然に育まれた純米無添加泡盛。 
Awamori, Okinawa. Pure Rice Organic Awamori.
7. からり芋　グラス Karariimo Glass ……………………………… ¥600

からりいも - 芋焼酎鹿児島県日置市 からりとしたきれの良い後口。 
Potato Shochu, Kagoshima. The afte-taste is light.
8. 和ら麦　グラス Waramugi Glass ……………………………… ¥600

わらむぎ - 麦焼酎 福岡県久留米市 フルーティーな香ある焼酎。 
Barley, Fukuoka. Fruity Shochu.

For a Gathering
お集まりごとに
9. 桜島　5 合瓶 Sakurajima, 5 Cups …………………………… ¥3200

10. 一尋　4 合瓶 Hitohito, 4 Cups ……………………………… ¥3200

11. 磨千貫　4 合瓶 Migakisengan, 4 Cups …………………… ¥4500

12. 酸麦香　4 合瓶 Suibakuka, 4 Cups ………………………… ¥4500

13. 蔵の隠き魅やげ　4 合瓶 Kurano Okimiyage 4 Cups ……… ¥4500

Mineral Water(Soft Water)

ミネラルウォーター （軟水） 
14. 仕込み水 巻機 - まきはた - 　4 合瓶 Makihata 4Cups ……… ¥600

新潟県南魚沼郡「高千代酒造」が酒造りに使用する水。和食との相性抜群。 
Niigata.Perfect Match with Japanese dishes.

Wine ワイン

White 白
15. ネダバーグ ・ リリック　グラス Nederburg Lyric …………… ￥600

16. ボトル Bottle………………………………………………… ￥2700

South Africa 南アフリカ
 ハーブや熱した柑橘系のフルーツの香り高いすっきりとした辛口。
 Dry taste with Herb and Ripe Citrus Fruits.
17. 甲州ヴェルディーニョ　グラス Koushu Verdinho Glass ……… ¥700

18. ボトル Bottle………………………………………………… ¥3800

Yamanashi,  Koshu
山梨、 石和産 甲州種
心地よい柑橘系の香りと酸味が特徴 辛口の甲州ワイン 
A fragrance of Citrus amd Sourness, Koshu Dry.
19. ラブレロア シャルドネ　ボトル 

Laboure-Roi Chardonnay  Bottle ……………………………… ¥3300

France, Bourgogne
フランス ブルゴーニュ地方
キレ味、口当たり良く魚介類にマッチ 
A smooth taste and goes well with Seafood.
20. ラブレロア シャブリ ボトル Laboure Roi Chablis …………… ¥7000

フランス ブルゴーニュ地方 辛口の代表。繊細な果実味と酸味。
 France, Bourgogne. Dry. Dedicated Fruitiness and Sourness.

Red 赤
21. ネダバーグ ・ デュエット　グラス Nederburg Lyric Glass……… ¥600

22. ボトル Bottle………………………………………………… ¥2700

South Africa 南アフリカ 
果実のような香りと深みが特徴  オーク樽香、タンニンの長い余韻  
Deep fruits fragrance. The fragrance of Oak barrel.
23. シャトーレゾリュー 赤ラベル　ボトル

Chateau Les Ollieux, Red, Bottle ……………………………… ¥4500

France, Languedoc
フランス ランドック 
甘い香りが特徴的な人気のワイン Popular wine with a sweetness.
24. マホニーピノノワール　ボトル Mahoney pinot noir Bottle  … ¥7000

アメリカ　カリフォルニア産  フルーティーなミディアムタイプ 
America, California Fruity and Medium

 Beer
ビール
25. 生ビール 中グラス 420ml Draft Beer Medium ……………… ¥650

26. 生ビール 小グラス 300ml Draft Beer Small ………………… ¥550

27. 瓶ビール サッポロ黒ラベル中瓶 500ml

Bottle Beer Sapporo Kuro Label Medium ………………………… ¥650

28. エビス 小瓶 334ml Yebisu Beer Small………………………… ¥650

29. エビス プレミアム黒ビール 334ml 

Yebisu Premium Dark Beer Small ………………………………… ¥650

Non-alcoholic Beer ノンアルコールビール

30. サッポロプレミアムフリー 334ml Sapporo Premium Free …… ¥550

Food  お食事

Sushi 鮨
31. 竹鮨 ( にぎり 9 個 ・ 干ぴょう巻 2 切 ・ お椀）

Take Sushi (9 pieces of Sushi, Sushi Roll and Soup) ……… ¥1200

32. 松鮨 ( にぎり 10 個 ・ 干ぴょう 2 切 ・ かっぱ巻 3 切 ・ お椀）

Matsu Sushi (10 pieces of Sushi, Sushi Roll and Soup) …… ¥1600

33. 上鮨 ( にぎり 9 個 ・ 干ぴょう巻 2 切 ・ 鉄火巻 3 切 ・ 玉子 ・ お椀）

Jyo Sushi (9 pieces of Sushi, Sushi Roll and Soup) ………… ¥2200

34. おまかせ 10 個（本日のすし 10 個 ・ お椀）

Todays 10 pieces of Sushi and Soup ………………………… ¥2400

35. 特鮨（にぎり 12 個 ・ 鉄きゅう中巻 3 切 ・ 玉子 ・ お椀）

Toku Sushi (12 pieces of Sushi, Sushi Roll and Soup) ……… ¥3000

Sushi  meal  すしと料理
36. ちらし御膳（季節のお造り ・ 天ぷら ・ ちらし鮨 ・ 茶碗蒸し ・ お椀）

Chirashi Sushi meal 

(Sashimi, Tempura, Chirashi Sushi, Chawan-Mushi, and Soup) ¥2300

37. にぎり御膳（季節のお造り ・ 天ぷら ・ にぎり鮨 ・ 茶碗蒸し ・ お椀）

Nigiri Sushi meal 

(Sashimi, Tempura, Nigiri Sushi, Chawan-Mushi, and Soup)  ¥2500

38. すしとステーキ膳（先付・旬の白身・十勝牛ステーキ・にぎり 6 個・お椀）

Sushi and Steak meal 

(Appetizer, Sashimi, Beef Steak, 6 pieces of Sushi and Soup)   ¥6000

39. すしとかに膳（先付 ・ 旬の白身 ・ かに料理 ・ にぎり 8 個 ・ お椀）

Sushi and Clab meal 

(Appetizer, Sashimi, Dish of Clab, 8 pieces of Sushi and Soup) ¥5000

御膳をご注文のお客様に限り、 プラス 340 円で 「海鮮サラダ」、
又は 「アイスクリーム」 をお付けします。

If you order a meal, “Seafood Salad” or “Iced Cream” 
available for Plus 340yen.

Nigiri  Sushi 旬のにぎり鮨
※季節により変動があります。 *changes depending on the season 

最高級のまぐろや車海老、季節の食材を盛り合わせます。 
Premium Tuna and Prawn, Seasonal Ingredients.
40. 先付 ・ にぎり八個 ・ お椀 Appetizer, 8 Sushi, Soup ……… ¥4000

41. 先付 ・ にぎり十個 ・ お椀 Appetizer, 10 Sushi, Soup ……  ¥5000

42. 先付 ・ にぎり十二個 ・ お椀 Appetizer, 12 Suushi, Soup　　 ¥6000

Amakusa Akita 天草 ・ 秋田産
43. 鱧とじゅんさいの酢の物 

Pike Conger Eel and Water shield Pickles ……………………… ¥1000

Today's Recommendation
本日のおすすめ
※季節により変動があります。

*changes depending on the season
44. 【定番】おまかせ刺身 5 点盛り 

(Classic) Recommendedfive kinds of Sashimi Assortment …… ¥4000

45. おまかせ刺身 3 点盛り 

Recommended three kinds of Sashimi  Assortment ………… ¥2500

46. 白身魚刺身 3 点盛り 

Recommended three kinds of White fish Sashimi  Assortment ¥2500

47. 貝類刺身 3 点盛り 

Recommended three kinds of White Sellfish Sashimi  Assortment ¥3500

48. ひかり物刺身 3 点盛り 

Recommended three kinds of Silver-skinned fish Sashimi  Assortment¥2000

49. 珍味 3 種盛り（このわた ・ ほや塩辛 ・ いか塩辛） 

Assorted Three kinds of delicacies 

(Salted Sea Cucumber Guts/Salt-pickled Sea Squirt/Salted Squid Guts) ¥1200

50. 【ちょっと揚げ物！】天ぷら盛り合わせ Assorted Tempura  ¥1500

51. 【香りよく焼き上げます】焼きタラバ蟹 Grilled King Crab  …… ¥1600

52. 【ヘルシー】カニ入り海鮮サラダ Seafood Salad with Crab    ¥1500

53. 【本わさびでどうぞ！】こだわりの干瓢（かんぴょう） ・ 煮椎茸 

Dried Gourd Shavings Sushi Roll, Braised Shiitake Mushroom …… ¥800

54. 【香りがあり！】真あじ刺身（天草）

Horse Mackerel Sashimi (Amakusa) ……………………………… ¥800

55. 【塩でも美味しい！】真だこ刺身（佐島） 

Octopus Sashimi （Sajima) ………………………………………… ¥800

56. 【ネギ生姜の相性バツグン】いわし刺身（千葉） 

Sardine Sashimi (Chiba) ………………………………………… ¥800

57. 【たたきでも！！】かつお刺身（気仙沼） 

Bonito Sashimi (Kesennuma) …………………………………… ¥800

58. 【塩でもおいしい！】しろいか刺身（長崎） 

White Squid Sashimi (Nagasaki) ……………………………… ¥1000

59. 【ジューシー】岩牡蠣（志摩） Iwagaki Oyster (Shima) …… ¥1500

60. 【海苔で巻いても美味しい！】雲丹つまみ Sea Urchin …… ¥1800

61. 【ステーキでも！】あわび刺身（三陸産） Abalone (Sanriku)     ¥3000

62. 【珍味！お酒がすすみます】このわた 

Salted Sea Cucumber Guts……………………………………… ¥1000

63. 【磯の香りお楽しみください】ほや 塩辛  

Salt-pickled Sea Squirt …………………………………………… ¥800

64. 【だし巻】玉子焼き つまみ Egg Roll Omelette ………………… ¥600

65. 【能登産】もずく酢 Mozuku Seaweed with Vinegar …………… ¥600

66. 【九十九里産】焼はまぐり（1 ケ） Baked Clam ………………… ¥600

67. 【和歌山産】鮎塩焼き Grilled Sweetfish with Salt ………… ¥1000

68. 【しゃきしゃきです！】子持ち昆布つまみ 

Herring Roe Attached to Kombu Kelp ………………………… ¥1000

69. 【旬の香り物】酢の物盛り合わせ Assorted Pickles ………… ¥1200

70. 【刺身でも】さざえ壷焼き grilled turban in shell …………… ¥1200

71. あさり酒蒸し（三重県） Steamed Asari Clam ………………… ¥800

72. 【ホッとする一品】あら大根 Simmered Fish bones and Radish ¥600

73. 【つまみにちょっと美味しい！】芝エビかき揚げ 

Prawn Mixed Tempura …………………………………………… ¥600

74. 【具沢山です】茶碗蒸し Steamed Egg Custard ……………… ¥800

75. 【静岡産】枝豆 Edamame Soy Beans ………………………… ¥600

76. 【秋田産】ジュンサイとかに酢の物 

Water shield and Crab Pickles …………………………………… ¥800

77. 【うに ・ いくら ・ 納豆など！】ばくだん！ 

Bomb (Sea Urchin, Salmon Roe, Natto) ………………………… ¥1200

78. 【千葉県産】のヒガン河豚！】河豚から揚げ 

Deep-fried Higan Globefish ……………………………………… ¥1200

79. 【柚子こしょうを添えて！！】あなごの白焼き 

Unseasoned grilled Conger Eel ………………………………… ¥1200

竹鮨 Take Sushi　¥1200

上鮨 Jyo Sushi　¥2200

松鮨 Matsu Sushi　¥1600

※魚の入荷状況により、 内容が一部変更になります。
*changes partly depending on the fish in stock

※醤油に小麦を使用しています。
*Soy Sauce contains flour

特鮨 Toku Sushi　¥3000特鮨 Toku Sushi　¥3000おまかせ 10 個 Todays 10 pieces of Sushi　¥2400おまかせ 10 個 Todays 10 pieces of Sushi　¥2400


